
Gutsküche 

 

   

Weine aus Deutschland 
Mosel 
 
Weingut Clemens Busch 
 
2010  Marienburg Fahrlay    0,75l 68,00 € 
  Riesling, Großes Gewächs 
 

Rheingau 
 
Weingut Peter Jakob Kühn 

 
2016  Jakobus* Riesling trocken    0,75l 26,50 €   

2015  Quarzit** Riesling trocken    0,75l 38,00 €   

2008  Oestrich Doosberg*** Riesling trocken   0,75l 54,00 €   

2009  Oestrich Lenchen Spätlese    0,75l 43,50 € 

2008  Oestrich Lenchen Auslese    0,375l 61,00 € 

 

2005  Purpur, Rotwein- Cuvée trocken    0,75l 49,00 € 

  -Spätburgunder, Domina, Dunkelfelder- 

2015  Spätburgunder trocken    0,75l 31,00 € 

 
 
 



Gutsküche 

 
 

Rheinhessen 
 

Weingut Kühling-Gillot 

 

2013  QVINTERRA    0,75l 31,00 € 

  Riesling trocken 

2011  Gewürztraminer & Riesling trocken 

2012  QVINTERRA, Gemischter Satz    0,75l 31,00 € 

  Gewürztraminer& Riesling trocken 

2013  QVINTERRA    0,75l 29,50 € 

  Scheurebe trocken 

2016  QVINTERRA    0,75l 31,00 € 

  Grauburgunder trocken 

2012  Nackenheim Riesling trocken    0,75l 38,50 € 

2014  Oppenheim Riesling trocken    0,75l 38,50 € 

2009  Pettenthal    0,75l 65,00 € 

  Riesling, Großes Gewächs 

2013  Ölberg     0,75l 62,00 € 

  Riesling, Großes Gewächs 

 

2012  Spätburgunder trocken    0,75l 33,00 € 

2007  Oppenheim Kreuz    0,75l 65,00 € 

  Spätburgunder Großes Gewächs 

2015  Giro Rot    0,75l 33,00 € 

  -Cabernet Sauvignon, Merlot, Shiraz, Pinot Noir- 

 
 



Gutsküche 

 
 

Rheinhessen 
 
Weingut Raddeck 
 
2015  Trilogie Cuvée Rot QbA trocken    0,75l 26,50 € 

  -Spätburgunder, Potugieser, Dornfelder- 

 

 

Weingut Battenfeld-Spanier 
 

2014  Eisbach Riesling trocken    0,75l 38,50 € 

 

2008  Oppenheim Sackträger    0,75l 92,00 €   

  Riesling Trockenbeerenauslese 

 

2009  Spätburgunder Holzfaß    0,75l 32,50 € 

2009  Kirchenstück    0,75l 63,00 € 

  Spätburgunder, Großes Gewächs 

 

 

Weingut Dreissigacker 

 

2014  Riesling trocken    0,75l 23,00 € 

2011  Bechtheimer Riesling trocken    0,75l 38,00 € 

  Trauben aus ökologischem Weinbau 

 

 



Gutsküche 

Rheinhessen 
 

Weingut Pfannebecker 

 

2015  Sauvignon Blanc trocken    0,75l 24,00 € 

2015  Pfeddersheimer Weißburgunder trocken   0,75l 31,00 € 

2015  Pfeddersheimer Grauburgunder trocken   0,75l 31,00 € 

 

2014  Fass 23 trocken    0,75l 29,00 € 

  -Cabernet Sauvignon, Merlot- 

2012  Sankt Georgenberg „Maximus“ trocken   0,75l 39,00 € 

  -Cabernet Sauvignon, Merlot-  

 

Nahe 
 
Weingut Prinz Salm 
 
2012  Rotschiefer    0,75l 33,00 € 

  Riesling trocken 

2010  Roxheimer Berg    0,75l 33,00 € 

  Riesling Spätlese 

2015  Two Princess     0,75l 27,50 € 

  Riesling feinfruchtig 

2015  Weißburgunder QbA trocken    0,75l 24,00 € 

 

 



Gutsküche 

Pfalz 
Weingut A. Christmann 
 

2014  Riesling trocken    0,75l 28,50 € 

2010  Ruppertsberg     0,75l 36,50 € 

  Riesling QbA trocken 

2002  Königsbacher Idig    0,75l 78,00 € 

  Riesling Spätlese trocken, Großes Gewächs 

 
 

Weingut Jürgen Leiner 
 

2007  Gewürztraminer Auslese    0,375l 25,00 € 

1999  Gewürztraminer Beerenauslese    0,375l 34,00 € 
 

2009  Dornfelder trocken    0,75l 21,00 € 

2012  Kuriosum trocken    0,75l 34,00 € 

  -Dornfelder- 

2008  Spätburgunder Tradition, trocken    0,75l 33,00 € 

2009  Spätburgunder Kalmit, trocken    0,75l 42,00 € 
 

 

Weingut Dr. Bürklin-Wolf 
 

2014  Villa Bürklin, Cuvée weiss    0,75l 29,00 € 

  -Riesling, Silvaner, Weißburgunder- 

2014  Wachenheimer Riesling trocken    0,75l 34,00 € 

2014  Pinot Noir    0,75l 39,50 € 



Gutsküche 

Pfalz 
 
Weingut Dr. Wehrheim 
 

2013  Riesling Buntstück trocken     0,75l 26,00 € 

2014  Riesling Rotliegendes trocken    0,75l 38,50 € 

2011  Kastanienbusch Köppel    0,75l 68,00 € 

  Riesling, Großes Gewächs      

  Trauben aus ökologischem Weinbau 

2007  Birkweiler Kastanienbusch    0,75l 59,00 € 

  Riesling Auslese 

 

2008  Mandelberg, Weißer Burgunder, Großes Gewächs   0,75l 69,00 € 

  Wein aus Trauben aus der Umstellung auf die biologische Landwirtschaft 

2011  Chardonnay „S“ trocken aus dem Keuper   0,75l 44,00 € 

 
 
2009  Spätburgunder „S“ trocken    0,75l 46,00 € 

  Aus dem Buntsandstein 

2009  Kastanienbusch    0,75l 91,00 € 

  Spätburgunder, Großes Gewächs 

  Wein aus Trauben aus der Umstellung auf die  

  biologische Landwirtschaft 

2011  Carolus    0,75l 42,50 € 

  -Merlot, Cabernet Sauvignon- 

 
 
 



Gutsküche 

Pfalz 
Weingut Bergdolt 
 

2013  Buntsandstein    0,75l 34,00 € 

  Riesling Spätlese trocken 

2009  Kalkmergel    0,75l 36,00 € 

  Riesling Spätlese trocken 

2008  Reiterpfad    0,75l 51,00 € 

  Riesling, Großes Gewächs 

2005  Reiterpfad GG    0,75l 59,00 € 

2002  Reiterpfad GG    0,75l 61,00 € 

2012  Riesling Auslese    0,375l 32,50 € 
   

2016  Sauvignon Blanc trocken    0,75l 33,00 € 
 

2016  Mineral    0,75l 31,00 € 

  Weißburgunder Kabinett trocken 

2016  Duttweiler Mandelberg    0,75l 34,50 € 

  Weißburgunder Spätlese trocken 

2009  Mandelberg GG, Weißburgunder    0,75l 69,00 €   

2002  Mandelberg GG, Weißburgunder    0,75l 72,00 € 

2000  Mandelberg GG, Weißburgunder    0,75l 74,00 € 

 

2015  Auxerrois Kabinett trocken    0,75l 24,50 € 

2009  Chardonnay „B“, Spätlese trocken    0,75l 52,00 € 
 

2013  Spätburgunder trocken    0,75l 28,00 € 

2011  Spätburgunder „S“  trocken    0,75l 42,00 € 

2007  Kalkberg Spätburgunder, Großes Gewächs   0,75l 63,00 € 

2014  Merlot, Cabernet Sauvignon trocken    0,75l 34,00 € 



Gutsküche 

Württemberg 
 
Weingut Neipperg 
 

2015  Riesling GG trocken    0,75l 54,00 €  

  Neipperger Schloßberg 

2015  Weißburgunder GG trocken    0,75l 54,00 € 

  Neipperger Schloßberg 

2010  Spätburgunder GG trocken    0,75l 79,00 € 

  Neipperger Schloßgarten 

2010  Lemberger GG trocken    0,75l 79,00 € 

  Neipperger Schloßberg 

 
 
Ahr 
Weingut Meyer-Näkel 
 

2014  Frühburgunder trocken    0,75l 46,00 € 

 

 

 

 

 



Gutsküche 

Baden 
 
Weingut Klumpp 
 
2013  Riesling** trocken    0,75l 27,00 € 

2016  Auxerrois** trocken    0,75l 33,00 € 

2015  Weißer Burgunder** trocken    0,75l 25,00 € 

2012  Kirchberg Weißer Burgunder*** trocken   0,75l 34,00 € 

2016  Grauburgunder** trocken    0,75l 29,00 € 

2014  Grauburgunder Rothenberg trocken    0,75l 41,00 €   

2014  Kirchberg Chardonnay*** trocken    0,75l 36,00 €   

2016  Rosé Cuvée** trocken    0,75l 26,50 € 

  -Lemberger, Spätburgunder, St. Laurent & Cabernet Sauvignon- 

 

2012  Cuvée No.1    0,75l 31,00 € 

  - Blaufränkisch, Spätburgunder, St. Laurent- 

2011  „Himmelreich“ Blaufränkisch    0,75l 41,00 € 

2012  Weiherberg    0,75l 43,00 € 

  Pinot Noir *** trocken 

 

 

2016  Hand in Hand    0,75l 29,00 € 

  Grauburgunder trocken 

2014  Hand in Hand    0,75l 39,00 € 

  Spätburgunder trocken 
 

-Ein Spätburgunder von Meike Näkel von der Ahr und Markus Klumpp aus Baden. Gewachsen ist der Wein 
auf typisch badischem Löss-Lehmboden.- 
 



Gutsküche 

Weine aus Frankreich 
 

Burgund 
Domaine Pattes Loup 
 
2014  Chablis    0,75l 39,50 € 

  -Chardonnay- 

  Chablis AC 

 

Domaine Jean-Paul & Benoît Droin 
 

2013  Chablis Vaudésir Grand Cru    0,75l 78,00 € 

  -Chardonnay-  

  Chablis AC 

 

Domaine Jobard-Morey 
 

2012  Meursault Poruzot    0,75l 82,00 € 

  Premier Cru 

  -Chardonnay- 

  Côte de Beaune AOC  

 

Domaine Jean Pillot 
 

2014  Chassagne-Montrachet    0,75l 105,00 € 

  Les Caillerets Premier Cru 

  -Chardonnay- 

  Côte de Beaune AC 



Gutsküche 

Burgund 
 
Domaine Confuron-Contetidot -Côte de Nuits- 
 

2005  Nuits St. Georges    0,75l 89,00 € 

  Premier Cru “les vignes- rondes” 

  -Pinot Noir- 

2012  Nuits St. Georges     0,75l 63,00 € 

  Appellation Nuits St. Georges 

  -Pinot Noir- 

2009  Vosne-Romanée “Les Suchots”    0,75l 118,00 € 

  -Pinot Noir- 
 

Domaine Michel Bouzereau & Fils -Côte de Beaune- 
 

2009  Pommard “Les Cras”    0,75l 65,00 € 

  -Pinot Noir- 

  Meursault AOC 
 

Domaine Chantal Lescure  
 

2009  Pommard “Vaumuriens”    0,75l 81,00 € 

  -Pinot Noir- 

  Nuits-Saint-Georges AC 
 

Domaine Alain Burguet 
 

2009  Gevrey-Chambertin    0,75l 92,00 € 

  -Pinot Noir-  

  Côte de Nuits AC 
 

 
 



Gutsküche 

Burgund 
 
Domaine Arlaud  
 

2011  Chambolle Musigny    0,75l 89,00 € 

  -Pinot Noir- 

  Morey-Saint-Denis 

 

Beaujolais 
Domaine Jean Foillard 
 
2012   Morgon    0,75l 39,00 € 

  -Gamay- 

 
Der Wein stammt aus verschiedenen Parzellen der Gemeinde Morgon mit roten Schieferböden,  
Eisenoxyden und etwas Lehm. Die Ernte wird manuell in kleinen Kästen vorgenommen, die Trauben 
werden nicht entrappt, nicht geschwefelt und spontan vergoren. Der Ausbau von 6 Monaten findet in 
Holzfudern und im Betontank statt. 
 

Elsaß 
Domaine Josmeyer 
 
2008  Les Folastries    0,75l 59,00 € 

  Gewürztraminer, Alsace AC 

2004  Hengst Riesling    0,75l 87,00 € 

  Alsace Grand Cru AC 

 



Gutsküche 

Elsaß 
 
Domaine Schlumberger 
 
2013  Pinot Gris Les Princes Abbés    0,75l 32,00 € 

  Appellation Alsace Contrôlée 

2013  Gewürztraminer Les Princes Abbés    0,75l 39,00 € 

  Appellation Alsace Contrôlée 

 
 
 
Marc Kreydenweiss 
 
2008  Kastelberg    0,75l 81,00 € 

  Grand Cru Riesling 

2009  Muscat    0,75l 35,50 € 

2009  Pinot Blanc Kritt    0,75l 35,00 € 

  Les Charmes, Alsace AC 

2007  Clos Rebberg    0,75l 49,00 € 

  Pinot Gris 

2007  Gewürztraminer Kritt    0,75l 57,00 € 

  Les Charmes, Alsace AC 

 
Die Geologie des Elsass zeichnet sich durch eine große Vielfalt aus. Der Aufbau des Gesteins verweist auf 
fast alle Abschnitte der Erdgeschichte. Die Weinstöcke profitieren vom Mineralreichtum dieser 
Sedimentgesteine, umso mehr, weil sie sich dank der biodynamischen Pflege immer tiefer im Gestein 
verwurzeln. Seit 1989 arbeitet die Familie Kreydenweiss nach diesen Richtlinien. Der Most enthält mehr 
Mineralität und Tiefe, also das, was die Essenz eines Terroirs ausmacht. 



Gutsküche 

Rhône 
 
Château Simian  
 

2012  Jocundaz AOC    0,75l 31,00 € 

  -Grenache Noir, Syrah- 

 

2012  Le Traversier    0,75l 58,00 € 

  Chateauneuf-du-Pape AOC 

 

 

Pierre et Jérôme Coursodon 
 
2009  „Le Paradis Saint Pierre“    0,75l 62,00 € 

  -Marsanne, Roussanne- 

  Saint-Joseph AC 

 
    
Domaine Mas du Chene 
 
2014  Les copains dépains débordent    0,75l 23,00 € 

  -Cinsault- 

 
1 Hektar große Cinsault Parzelle auf Kies und Steinen mit rotem Ton auf einer Höhe von 30 Metern an 
dem rechten Ufer der Rhône. Ausbau über 6 Monate auf der Feinhefe im Tank. Leichte Filtration bei der 
Abfüllung. 
 

 

 



Gutsküche 

Rhône 
Château de Beaucastel 
 
2006  Coudoulet de Beaucastel blanc    0,75l 57,00 € 

  -Marsanne, Viognier, Bourboulenc, Clairette- 

  Côtes du Rhône AC 

2007  Château de Beaucastel blanc    0,75l 124,00 € 

  -Roussanne, Grenache blanc- 

  Châteauneuf- du-Pape 

  Côtes du Rhône AC 

   
2004  Châteauneuf-du-Pape AC    0,375l 71,00 € 

2004  Châteauneuf-du-Pape AC    0,75l 119,00 € 

2003  Châteauneuf-du-Pape AC    0,75l 119,00 € 

 

Die 13 Rebsorten der Appellation Châteauneuf-du-Pape: Mourvèdre 30%, Grenache 30%, Syrah 10%, 
Counoise 10%, Cinsault 5% und verschiedene 15% : Vaccarèse, Terret noir, Muscardin, Clairette, 
Picpoul, Picardan, Bourboulenc, Roussanne. 
Als eine der ersten namhaften Weingüter begann die Familie Perrin mit der naturnahen Bewirtschaftung 
der Weinberge. Beaucastel ist auch einer der ganz wenigen Betriebe, der für seinen roten Châteauneuf auf 
alle 13 zugelassenen Rebsorten zurückgreift.  
Das Weingut von Beaucastel hat in den 30 Jahren des biologischen Anbaus damit keine Probleme. Die 
Reben von Beaucastel können Trockenperioden unbeschadet überstehen, denn sie haben auf dem porösen 
und durchlüfteten Boden ein Wurzelsystem entwickelt, das tief in den Boden dringt und leicht Wasser 
findet. 
Chemische Dünger sind bei ihnen verboten. Dafür wird Kompost eingesetzt, der auf der Domaine 
entstand und der, wenn er einmal auf dem Boden des Weinbergs verteilt wurde, den Humusgehalt und 
das mikrobiologische Gleichgewicht des Bodens erhält. Die Eingriffe werden auf ein Minimum reduziert. 
Durch den ausschließlichen Einsatz organischer Dünger blieben die Reben von vielen Krankheiten 
verschont. Heute leben sehr viele Bienen und Vögel, Grillen und Marienkäfer in Beaucastel. 
 



Gutsküche 

Rhône 
 
 
Château la Nerthe 
 
2005  Châteauneuf- du-Pape Blanc AC    0,75l 64,00 € 

  -Grenache blanc, Roussanne, Bourboulenc, Clairette- 

  Côtes du Rhône AC 

 
 
Château de Saint Cosme 
 

2014  Côtes du Rhône “Selection”    0,75l 28,50 € 

  -Syrah- 

2012  Gigondas    0,75l 55,00 € 

  -Grenache, Syrah, Mourvèdre, Cinsault- 

 
 
Domaine Alain Graillot 
 
2009  Crozes-Hermitage AC    0,75l 48,00 € 

  -Syrah- 

 

Alain Graillot bedient sich traditioneller Anbaumethoden, die auf eine geringe Ertragsmenge, einen 
starken Rückschnitt und eine leichte Düngung ausgerichtet sind. Er verzichtet auf 
Unkrautvernichtungsmittel und beseitigt unerwünschte Pflanzen ausschließlich durch Unterpflügen. 
 

 

 



Gutsküche 

Sud- Ouest 
 
Domaine Élian Da Ros 
2014  Outre Rouge, Côtes du Marmandais    0,75l 35,00 € 

  - Abouriou, Cabernet Franc, Merlot- 

 
Die Rebstöcke sind 35 Jahre alt und wachsen auf lehmigen Kiesböden. Élian da Ros betreibt naturnahen 
Anbau. Geerntet wird manuell. Die Weine sind ungeschönt, ungefiltert und werden wenn möglich ohne 
Schwefel abgefüllt. 
  
Domaine ARRETXEA 
2012  Irouléguy    0,75l 38,00 € 

  -Tannat, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon- 

 
Naturnaher Anbau auf süd-orientierten Terrassen des Baskenlands. 
 
Domaine du Clos Basté 
2010  Madiran “Esprit de Basté”    0,75l 27,00 € 

  -Tannat, Cabernet Franc- 

 
 

Corse    
Domaine Comte Abbatucci 
2012  “Faustine”Rouge Ajaccio    0,75l 49,00 € 

  -Sciaccarellu, Nielluccio- 

 



Gutsküche 

Languedoc 
Parcé Frères 
2016  Viognier Zoé    0,75l 25,50 € 

  -Viognier- 

 
Selektion aus verschieden Parzellen auf kargen und kalkhaltigen Böden der Roussillon.  
 
 
 
Hecht & Bannier 
2014  Minervois AOC    0,75l 32,50 € 

  -Syrah, Grenache- 

 
 
 
Domaine Léon Barral 
2013  Faugères    0,75l 38,00 € 

  -Carignan, Grenache, Cinsault- 

  Lentheric 

 
Die 30 bis 60 Jahre alten Reben wachsen an steilen Hängen auf Schieferböden. Die Böden werden ohne 
Einsatz von chemischen Mitteln bearbeitet. Die manuelle Ernte, 100% entrappte Trauben; das Füllen der 
Fässer durch reine Schwerkraft sowie Spontanvergärung gehören zur Philosophie von Didier Barral. Seine 
Weine werden ungeschönt und unfiltriert abgefüllt. 
 

 
 



Gutsküche 

Bordeaux 
 
Sainte-Foy 
 
Château Champ des Treilles 

2014  „Petit Champ“    0,75l 28,00 € 

 

Côtes de Castillon 
 

Château D’Aiguilhe      

2009  Cru Bourgeois    0,75l 74,00 €  

 

Saint-Julien 
 
Château Gloria 

2000  Cru Bourgeois    0,75l 86,00 € 

2007  Cru Bourgeois    0,375l 49,00 € 

 

Saint-Estèphe 
 
Château Haut Marbuzet 

1999  Cru Bourgeois    0,75l 91,00 € 

2005  Cru Bourgeois    0,75l 92,00 € 

 

Château La Dame de Montrose 

2009  2. Wein von Château Montrose    0,75l 95,00 € 



Gutsküche 

Bordeaux 
 
Haut-Médoc 
 
Château Lanessan 

2003  Cru Bourgeois    0,375l 27,00 € 

 
Château Paloumey 

2009  Cru Bourgeois    0,75l 52,00 € 

 
 
 
Pauillac 
 
Château Pichon-Longueville Baron 

1988  2ème Cru Classé    0,75l 297,00 € 

 
 
 
 

Saint-Emilion 
 
Château Canon 

2001  Grand Cru Classé    0,75l 118,00 € 

 
 
 
 



Gutsküche 

Loire 
 
Domaine Jonathan Pabiot 
 
2016  Pouilly Fumé    0,75l 47,00 € 

  -Sauvignon Blanc- 

  Pouilly sur Loire 

 
Domaine Vincent Ricard 
 
2015  Sauvignon “Le Bouc”, Touraine    0,75l 28,00 € 

  Thésée La Romaine 

 

 
Domaine  de L’Écu 
 
2015  “Othogneiss”    0,75l 34,50 € 

  Muscadet de Sèvre et Maine 

  -Melon de Bourgogne- 

 
Die 3 Hektar grosse Parzelle mit südost Orientierung und Reben zwischen 45 und 55 Jahren hat  
einen nicht sehr tiefen und brüchigen Boden auf einer Schicht Orthogneiss. Die Ernte findet manuell statt. Der Wein wird 
nicht geklärt. Thermoregulierte spontane Gärung ohne Zusatz von Hefe, sowie  
der Ausbau auf der Feinhefe in unterirdischen Tanks über 18 Monaten machen den Wein zu etwas Besonderem.  
 
 
 
 



Gutsküche 

Loire 
 
    
Nicolas Joly 
  
2006  Les Vieux Clos    0,75l 72,00 € 

  -Chenin Blanc- 

  Savennière AC 

 

2006  Clos de la Bergerie    0,75l 97,00 € 

  -Chenin Blanc- 

  Vignoble de la Coulée de Serrant 

  Savennières- Roche-aux- Moines AC 

 

    
Domaine Saint Nicolas 
 
2013  „Reflets“ Fiefs Vendéens    0,75l 35,00 € 

  -Pinot Noir, Gamay, Négrette- 

 

 
 
 



Gutsküche 

Weine aus Österreich 
Wien 
Weingut Fritz Wieninger 
 
2010  Chardonnay „Select“    0,75l 36,50 € 

 

Neusiedlersee 
Weingut Paul Achs 
 
2014  Blaufränkisch    0,75l 36,00 € 

2014  Zweigelt    0,75l 34,00 € 

2014  Pannobile    0,75l 62,00 € 
  -Zweigelt, Blaufränkisch,, St. Laurant-     

Weine aus Spanien 
Ribera del Duero 
Bodega Diaz Bayo 

 
2014 0,75l  Nuestro Crianza    0,75l 36,50 € 

   -Tempranillo- 
 

DE-ÖKO-006 


